TELEFON:
D23 71-35 10990

Und so geht's:
# Wir sind von Mittwoch bis Sonntag fiir Sie da

H# Sie bestellen ganztagig telefonisch zwischen
10:00 bis 19:30 Uhr und holen Ihre Wunschspeise
zwischen 11:30 bis 20:00 Uhr bei uns ab.

H Sie bringen ein Behéltnis von zu Hause mit, in das
wir lhre Speisen vor Ort direkt auf einer gesonderten
Anrichte hygienisch verpacken. Das Behaltnis sollte
selbstverstandlich gut verschlieBbar sein.

oder

H# Sie nutzen unsere Mehrwegverpackung. Diese ist
weitgehend 6kologisch vertraglich (Glas) und wird von
uns grindlichst desinfiziert. Hier berechnen wir
lhnen ein Pfand von 10,- €. Zu den ;
oben genannten Zeiten geben Sie
jederzeit das Behaltnis zurlick und
erhalten |hr Pfandgeld.

# Einwegverpackungen aus ékologisch
gefertigtem Papier und Zuckerstoffen nutzen wir nur
ausnahmsweise, etwa bei der Verpackung der Baguettes.

Bitte beachten Sie:

Wir verpacken die Speisen nicht in Thermopacks, sondern
stabilen Glasbehaltern. Bitte warmen Sie also im Backofen
oder der Microwelle ggf. nach.

Auch bei bester Produktion ist ein langerer
Speisentransport immer auch ein Kompromiss in Bezug
auf die Qualitat. Wir bieten lhnen die Gerichte, die dies am
ehesten verzeihen und weiterhin richtig lecker schmecken.
Zur Abholung kdnnen Sie kurzzeitig auf unserem
Wirtschaftshof direkt vor dem Schndggel |hr Fahrzeug
abstellen.

# Menschen mit Mobilitatseinschrankungen beliefern wir
auf Wunsch. Bitte fragen Sie telefonisch nach.

TELEFON:
02371-3510990

Wir sollen fiir Sie kochen?

Gerne! Grofiere Mengen und/oder besondere Gerichte
stellen wir auf besonderen Wunsch nach Absprache gerne
her. Lassen Sie uns Uber Inhalt und Preis telefonieren,
und beachten Sie den fiir uns notwendigen Vorlauf von 36
Stunden.

Wir freuen uns, wenn Sie uns treu bleiben, wiinschen schon
jetzt guten Appetit und bleiben Sie - mit Abstand - unsere
liebenswerten Kundinnen und Kunden und gesund!

SCHNARREL

Am Zeughaus 14
58644 Iserlohn

Telefon: +49 2371 3510 990
Email: tisch@schnoeggel.de

Offnungszeiten
Mittwoch bis Sonntag - 10:00 bis 20:00 Uhr

@i

Schnagel Hir 2 Nouse
Al dem L1, Novewloer




SUPPEN

#| Karbiscremesuppe 6,90 £

Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen und Kerndl
[1, 6,10, 12, 13]

#2 Rotebeetesuppe 6,90 £

mit frischem Sauerrahm und separat gelegten
Knochblauchcroutons [1, 5, 6]

SALATE

/3 GroBe Salatschale .. 890 €

gefullt mit Blattsalaten, Wildkrautern, Tomate, Gurken,
Paprika, Sprossen [12]

#1 mit Schafskase g 150€
#o mit Schinken u. Kasewiirfel s;............1,50 €
#6 Kleine Salatschale 480 €
in den Variationen wie Grol3e Salatschale
#7 Couscussalat 100 €

mit reichhaltigen und unterschiedlichen GemUsen und
Goudakase [1, 4, 6, 8, 12]

#% Couscussalat 1,00 €

Als veganes Gericht mit reichhaltigen und unterschiedlichen
Gemiusen und zwei Falafelballchen [1, 4, 8, 12]

#9 Roter Linsensalat 1,00 €

mit frischen Walnuissen, Feta und Strauchtomaten [4, 6, 8, 12]

Allen Salaten fiigen wir einige Scheiben frisches Brot hinzu

SCHNOGGELS

#10 Ofenfrische Baguette
#l Raclette Kase 11, 6 420€
#12 Schinken, Kése, Tomate (1, 6. 4,00 €
#3 Knoblauchbutter - 1 230 €
#14 mit Kése 11, 61 390 €
#15 Gnocchi K0 €

hausgemacht mit Schweinefiletstreifen in BroccolirahmsoRe
und kleiner Salatbeilage [1, 4, 6, 10, 12]

#16 Gnocchi T 1350 €

mit Champignons in Zwiebel-Kase-WeilweinsoRe [1, 6, 10]

#17 Pasta Fagiolini Aglio et Olio " .............J3,00 €

Pasta Fagiolini mit Aglio e Olio mit Kirschtomaten [1]

#13 Pasta Fagiolini Arrabiata............... 1300 €
scharf mit Speck, Zwiebeln und Tomatensolie [1]
#19 Pasta Dinkel Vollkorn 250¢€

Boscaiola mit Schinken, Champignons, Zwiebeln an Sahnesofe
[1,4, 6]

#)( Pasta aus roten Linsen ... 1300 €

mit Blattspinat und Schafskése als Pfannengericht [6]

#21 Spitzkohleintopf mit Salzkartoffeln.....6,50 €

mit Hackfleisch (gemischt Schwein/Rind) /5, 10]

#22 Spitzkohleintopf 6,90 €

mit Sojageschnetzeltem [5, 13]

DESSERT

#23 Kaiserschmarren 6,50 €
mit Rumrosinen u. Puderzucker [1, 4, 6, 10]

#24 Kaiserschmarren 6,00 €
mit Saftrosinen u. Puderzucker (alkoholfrei) [1, 4, 6, 10]

#25 Belgische Waffeln 220 €

frisch gemacht mit Fruchtkompott und Vanillesof3e oder
Sahne [1, 6, 10]

496 Rote Grittze 390¢

hausgemacht mit Vanillesole [6]

UNSERE HINWEISE ZU ALLERGENEN

Milch/Laktose 13) Soja

Getreideprodukte 6) a
- i 7) Sesamsamen 14) Weichtiere

(glutenhaltig)

2) Fisch 8) Nusse
) ) Erdniisse 4 vegan
)

3) Krebstiere 9

4) Schwefeloxid 10
und Sulfite 1

5) Sellerie L

Eier Alkohol
1) Lupinen
2) Senf

<@ vegetarisch



